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1.
Lee el texto sobre la tortilla española y traduce las frases de abajo al español.
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1. The Spanish omelette is a very simple dish but it is delicious when it has been cooked perfectly. 

__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________












            

           (3 marks)
2. Although the recipe is not complicated one must follow it step-by-step.

__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________












            

           (3 marks)

3. Don’t forget to beat the eggs very well before adding the potatoes to the mixture.

__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________












            

           (3 marks)

4. The most difficult thing is turning the omelette over in the pan.

__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________












            

           (3 marks)

5. Lunch is prepared. Done. Enjoy!

__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________











            

           (3 marks)













(Total 15 marks)
La tortilla de patatas, o tortilla española, es una de las joyas de la gastronomía de España. Aunque es una receta muy sencilla, que � HYPERLINK "http://www.consumer.es/web/es/alimentacion/en_la_cocina/trucos_y_secretos/2013/11/11/218537.php" �solo lleva tres ingredientes� – patatas, huevos y aceite – hay tantas versiones como cocineros: más grandes o más pequeñas, muy hechas o muy jugosas, con las patatas cortadas de una manera o de otra... Los resultados pueden ser muy diversos.  


¿Cómo prepararla paso a paso? Para comenzar hay que pelar las patatas y cortarlas en finas láminas. Luego hay que cocinarlas en aceite en una sartén a medio fuego hasta que estén blandas y ligeramente doradas.


Mientras, bate los huevos en un bol grande. Es importante mezclar la yema y la clara hasta conseguir una consistencia líquida. Ahora, añade la patata cocinada a los huevos batidos, y echa la mezcla a una sartén antiadherente para hacer la tortilla.


Cuando la parte en contacto con el fuego esté hecha, coloca un plato o tapa que encaje en la sartén, da la vuelta a la tortilla con cuidado – pero de una manera decidida – devuélvela a la sartén y ponla sobre el fuego a potencia media. Cocínala hasta que esté dorada… y ya está. ¡Que aproveche!










